Lo, Qrlfice

LA CARTE

MAISON LENOIR
UNE I%ESTAURATION
GRIGNOTAGE R EETOE
SALADE MARAICHERE DE SAISON I NOTRE REGION
FICELLE GOURMANDE 450€
QUICHE + PETITE SALADE VERTE 7€
LE SUEDOIS OU SANDWICH 7
BRUSCHETTA 7
FROMAGE BLANC /YAOURTS FRUITS 250€ N
DESSERT 3.50€
FORMULES
QUICHE + BOISSON + DESSERT 12¢
LE SUEDOIS OU SANDWICH 12€
+ BOISSON + DESSERT
BRUSCHETTA + BOISSON + DESSERT 12¢ N
BRUNCH DU DIMANCHE  ADULTE 16€
ENFANT 13
2: N
®



MOINS

DE PLASTIQUE !
LES BO l SSONS AVEC LES GOURDES
0U L'ECo-CUP
REUTILISABLES
SANS ALCOOL
GOURDE (40cL) 3¢ JUS DE FRUITS 350€
SODAS (330) 3506 O A'TDE("E (830)
SIROP/3US DE POMME (2501) 250€ (AFF , L
/ LIMONADE AU VERRE CAFE DOUBLE/CAFE AU LAIT 350€
DIABOLO (25) 350€ I”E/ T:iA"E Zioe
HOCOLAT !
GINGER BEER BIO (2501) 350€ AU GAZEUSE 506
LIMONADE ARTISANALE (33c) 3.50€ '
AVEC ALCOOL
VINS BIERES PRESSION
CHARDONNAY (1201) 250€ MONT BLANC BLONDE (250)/(500) 3€/5€
VIOGNIER (12¢)) 350€ MONT BLANC ROUSSE (25¢1)/(50c) 4€/7€
COTES DU RHONE (120) 2.50€ MONT BLANC ROUSSE (50c1) 7
COTES DU RHONE BIO (12c1) 350€ PANACHE, MONACO, PICON 350¢€
ST NICOLAS DE BOURGUEIL (i2c0) 4,50: BIERES BOUTEILLE
VINS NATURELS BlO 5,50 y
(ROUGE. BLANC. RSt (2a) BIERES DE SASSENAGE (330) 5,50€
PICLIET DE COTES DU RUONE 0U 450¢ HEINEKEN (250) 3.50¢
PICHET DE COTES DU RHONE BIO ! :
0U VIOGNIER (50c) APERITIF (KIR, 51, MARTINI) (25¢) 5€
BOUTEILLE ST NICOLAS DE BOURGUEIL  25€ DIGESTIF (4 6
BOUTEILLE NATURELS BIO 30€
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