
GRIGNOTAGE

FORMULES

Salade maraichère de saison 6€

Ficelle Gourmande 4,50€

Quiche + petite Salade verte 7€

Le Suédois ou Sandwich                         7€

Bruschetta                                          7€

Fromage blanc /yaourts fruits            2,50€

Dessert                                               3,50€

Quiche + boisson + dessert  12€ 

Le Suédois ou Sandwich  12€ 
+ boisson + dessert 

Bruschetta + boisson + dessert  12€ 

Brunch du dimanche    adulte                 16€

                                  Enfant                11€

La Carte  
X  

Maison Lenoir
Une restauration  

boulangère fait maison,  
de saison et de  
notre région



SANS ALCOOL

AVEC ALCOOL

Gourde (40cl)       3€ 

Sodas (33cl)       3,50€

Sirop/jus de pomme (25cl)       2,50€

Diabolo (25cl)           3,50€

Ginger beer bio (25cl)            3,50€

Limonade artisanale (33cl)            3,50€

Jus de fruits                        3,50€

Café   1,80€
Café double/Café au lait   3,50€
Thé/Tisane   3€
Chocolat   3,50€

Eau gazeuse  3,50€

Les boissons

vins 
Chardonnay (12cl)         2,50€

Viognier (12cl)         3,50€

Côtes du Rhône (12cl)         2,50€

Côtes du Rhône bio (12cl)         3,50€

St Nicolas de Bourgueil (12cl)         4,50€

Vins naturels bio         5,50€ 
(rouge, blanc, rosé) (12cl)

Pichet de Côtes du Rhône ou             4,50€       

Pichet de Côtes du Rhône bio             9,50€         

Bouteille St Nicolas de Bourgueil     25€

Bouteille naturels bio                          30€

 

Moins  
de plastique ! 

Avec les gourdes  
ou l’éco-cup  
réutilisables

Bières pression 
Mont Blanc Blonde (25cl)/(50cl) 3€/5€

Mont Blanc Rousse (25cl)/(50cl)  4€/7€

Mont Blanc Rousse (50cl)  7€

Panaché, Monaco, Picon  3,50€

Bières bouteille
Bières de Sassenage (33cl)  5,50€

Heineken (25cl) 3,50€

Spiritueux
Apéritif (Kir, 51, martini) (25cl)  5€

Digestif (4cl)  6€

 

chardoNNAY (25cl)

d’Ardèche (33cl)

ou Viognier (50cl) 

/ limonade au verre


